Zalacznik Nr 1
Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamowienia jest ustuga organizacji 2- dniowej konferencji dla Slaskiego
Osrodka Doradztwa Rolniczego w Czestochowie pn. ”Szkolenie dla doradcow FSDN
potaczone z szkoleniem metodycznym pracownikéw SODR w Czestochowie” dla
maksymalnie 150 oséb, pobyt rozpoczyna sie 11 grudnia 2025r. (czwartek) o godz.
10.00 i konczy sie 12 grudnia 2025r. (piatek) o godz. 14.00.

Ustuga polega na zapewnieniu dla 150 uczestnikéw Szkolenia pn. "Szkolenie dla doradcéow
FSDN potaczone z szkoleniem metodycznym pracownikédw SODR w Czestochowie” -
noclegu z 11 na 12.12.2025r. oraz zapewnienia wyzywienia tj. serwisu kawowego (x 2),
obiadu i kolacji w dniu 11.12.2025 r. oraz $niadania, serwisu kawowego i obiadu w dniu
12.12.2025r. oraz zapewnieniu Sali konferencyjnej podczas dwudniowego szkolenia.

1. Zakwaterowanie :

Wykonawca zobowigzany jest zakwaterowaé wszystkich uczestnikéw konferencji na terenie
jednego hotelu/osrodka wypoczynkowego. Pokoje muszg by¢ wyposazone w petny wezet
sanitarny.

Nocleg dla maksymalnie 150 osdb; zakwaterowanie od godz. 10.00 w pierwszym dniu
spotkania do godz. 11:00 drugiego dnia; w 65 pokojach dwuosobowych (odrebne t6zka)

oraz w 20-u pokojach 1-osobowych.

Wymagania szczegotowe dotyczace zakwaterowania:

Pokoje muszg by¢ wyposazone w TV, tazienke z umywalka, toaleta, wanng lub prysznicem,
zestawem 1 recznika na osobe (1 duzy kapielowy), dostepem do zimnej i cieptej wody
przez 24 godziny na dobe. Wykonawca zapewni miejsca parkingowe na minimum 60
samochodéw (wkalkulowane w cene ustugi).

Miejsce Swiadczenia ustugi winno sie znajdowac sie na terenie wojewddztwa $laskiego,
maksymalnie 200 km od siedziby SODR w Czestochowie, dopuszcza sie obiekt w promieniu
25 km od granicy wojewddztwa $laskiego.

Wykonawca w formularzu ofertowym zobowigzany jest poda¢ dane obiektu, w ktorym
oferuje wykonanie ustugi.

Zapewnienie ustugi restauracyjnej dla uczestnikéow:

Sala restauracyjna, w ktérej bedg podawane $niadanie, obiady i kolacja powinna by¢
wyposazona w stoty i krzesta w ilosci zapewniajacej mozliwos¢ jednoczesnego spozycia

positku grupy liczacej ok. 150 osdb.
Zakres ustugi restauracyjnej:
a) DzienI:

- serwis kawowy ok. godz. 10:00
- obiad ok. godz. 13:30



- serwis kawowy ok. godz. 16:30

- kolacja ok. godz. 20:00
b) Dzien II:

- Sniadanie 08:00 - 09:00

- serwis kawowy ok. godz. 10:30

- obiad ok. godz. 13.00

Positki skladajace sie co najmniej z:
I. Obiad dla kazdego uczestnika szkolenia w dniu 11 i 12 grudnia 2025 r. (2 dni x 150

os6b) sktadajacy sie co najmniej z:

Danie I: zupa o gramaturze nie mniejszej niz 350g (dopuszcza sie zupe z dodatkiem np.
krokiet, pieczywo),

Danie II: skiadajace sie z co najmniej 200g miesa, drobiu; co najmniej 200g dodatkdéw
np. ziemniaki, frytki, ryz, kasza, kluski, makaron, knedli; co najmniej 100 g
suréwki/satatki,

Sok lub kompot min. 250 ml/os.

I1. Kolacja w dniu 11 grudnia 2025 r. dla kazdego uczestnika szkolenia (1 dzien x max.

150 os6b) w formie cieptego dania oraz bufetu/szwedzki stét (zimny bufet, goraca kolacja):

a) 2 satatki (min.150g /na osobe)

b) pieczywo jasne i ciemne (facznie min. 300g na osobe),

C) masto, sery min. 2 rodzaje,

d) wedliny min. 4 rodzaje,

e) Swieze warzywa min. 2 rodzaje,

f) ciepte danie miesne i wegetarianskie, min. 350 g/na osobe

g) napoje zimne (soki owocowe niegazowane) w ilosci co najmniej 0,5 | na

osobe, woda mineralna gazowania i niegazowana ( min. 200 ml/os.)
h) kawa (min. 200 ml/os.), herbata rézne smaki (min, 200 ml/os.), Smietanka,

cukier, cytryna.

III. Sniadanie w dniu 12 grudnia 2025 r. dla kazdego uczestnika szkolenia (1 dzien x

max. 150 osoéb) ztozonego z bufetu szwedzkiego- serwowane w miejscu $wiadczenia ustugi

noclegowej:
a) pieczywo, butki, rogale, chleb pszenny, zytni, wieloziarnisty,
b) masto, twarozek, sery min. 2 rodzaje, pasty do pieczywa, dzem, midd
naturalny,
c) wedliny min. 4 rodzaje,
d) Swieze warzywa min. 2 rodzaje,
e) na goraco: 2 ciepte dania do wyboru - kazde danie minimum 200 g na osobe

( np. jajecznica, paréwki ),



f)

przetwory zbozowe i mleczne, jogurty, itp.,

g) kawa , herbata rézne smaki , woda mineralna, $mietanka, cukier, cytryna

2. Zapewhnienie serwisu kawowego:

Zapewnienie w dniach 11 i 12 grudnia 2025r. dla uczestnikéw szkolenia serwisu kawowego

tj. 2 razy pierwszego dnia szkolenia, 1 raz drugiego dnia szkolenia (tacznie 3 x serwis

kawowy x max. 150 osdb)

Serwis kawowy - sktadajacy sie co najmniej: kawa + mleczko, herbata + cytryna, cukier,

woda mineralna gazowana/niegazowana (500 ml na osobe), poczestunek na stodko

(kruche ciasteczka lub ciasto - 100 g na osobe);

Wykonawca przed podpisaniem umowy przedstawi do akceptacji Zamawiajgcego

proponowane menu wszystkich positkow.

3. Zapewnienie sali konferencyjnej:

Sala konferencyjna (klimatyzowana) dla co najmniej 150 osob; udostepniona
Zamawiajgcemu w pierwszym i drugim dniu szkolenia, wyposazona w sprawny
sprzet multimedialny (mikrofon, gtosnik, projektor, ekran, wskaznik laserowy),
flipchart z kartkami i mazakami, odpowiednie o$wietlenie - w godzinach podanych
w programie szkolenia. Na wniosek Zamawiajgcego i za zgodg Wykonawcy podane
godziny udostepnienia Sali mogg ulec przesunieciu lub/i wydtuzeniu. Ustawienie
miejsc w sali konferencyjnej: miejsca siedzace ( krzesta ) dla co najmniej 150 osob.
Dwie sale konferencyjne (klimatyzowane) dla co najmniej 75 uczestnikéw kazda;
udostepnione Zamawiajagcemu w pierwszym i drugim dniu szkolenia, wyposazone
w sprawny sprzet multimedialny (mikrofon, gtosnik, projektor, ekran, wskaznik
laserowy), flipchart z kartkami i mazakami, odpowiednie o$wietlenie - w godzinach
podanych w programie szkolenia. Ustawienie miejsc w salach konferencyjnych:

miejsca siedzace (krzesta) dla co najmniej 75 osob w kazdej sali.

4. Dodatkowe postanowienia:
a) Miejsce $wiadczenia ustugi - woj. $laskie, maksymalnie 200 km od siedziby SODR

b)

w Czestochowie, dopuszcza sie obiekt w promieniu 25 km od granicy wojewddztwa
Slaskiego

Miejscem $wiadczenia ustugi musi by¢ hotel/o$rodek o minimum trzy-gwiazdkowym
standardzie zaszeregowania (zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i
Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektoéw hotelarskich i innych obiektdow,
w ktorych swiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r. Nr 22,
poz. 2166 z p6z. zm.) badz rownorzedny obiekt o standardzie nie nizszym hotel

zaszeregowanych do kategorii trzygwiazdkowej;



d)

e)

f)

9)

h)

Miejsce noclegu, ustugi restauracyjnej oraz sala konferencyjna musza byc¢
zlokalizowane w obrebie jednego obiektu, miejsca parkingowe powinny by¢
zlokalizowane na terenie obiektu.

Podane przez Zamawiajgcego powyzej godziny sg orientacyjne i mogg ulec zmianie.
Zamawiajacy oraz Wykonawca nie pokrywajg kosztéw rozméw telefonicznych
wykonywanych z pokoi hotelowych przez osoby zakwaterowane, zakwaterowania
0s0b towarzyszacych oraz kosztéw, np. zwigzanych z udostepnieniem w pokojach
ptatnej telewizji lub mini-baru.

W przypadku wystgpienia ww. kosztow zostang one opfacone indywidualnie przez
uczestnikow.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia/zwiekszenia liczby
uczestnikdw maksymalnie o 15% w kazdym dniu wykonania ustugi, wowczas
rozliczenie nastgpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu zamoéwienia, a
Wykonawca nie bedzie wnosit z tego tytutu zadnych roszczen. Informacje w tym
zakresie Zamawiajacy przekaze Wykonawcy w terminie do 2 dni roboczych przed
terminem realizacji zamédwienia.

Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zaliczek. Ptatno$¢ nastgpi przelewem w
ciggu 14 dni od prawidiowo wystawionej faktury i protokotu odbioru ustugi.
Pozostate istotne warunki realizacji zamowienia zostaty okreslone w Projekcie

umowy stanowigcym Zatacznik nr 4 .



