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Bl Wyviad miesigca

Wielkanocny baranek z Olsztyna

weoplelegnujmy  dawne
przodkow obrzedy; to co we-
szlo w zwyczaj, niech zwycza-
jem zostanie, a to, co bylo,
cosmy od Ojcow zaslyszeli,
lub sami jeszcze widzieli,
przekaimy tym co po nas
przyjda, pomni, Ze gdzie byla
przeszlosé, tam i prryszlosé
bedzie.”

(L. Potocki)

Symbolika baranka siega jeszcze czasow diugo przed naro-
dzeniem Chrystusa. Zwiqzana jest z wieczerzq paschalng, kto-
rq Zydzi do dzis spozywajq na pamiqtke wyjscia z niewoli egip-
skiej — stqd pascha, po hebrajsku pesach znaczy ,,przejscie”.
Jak baranek znalazl sie na katolickim stole wielkanocnym?
W XIV wieku taki zwyczaj wprowadzil papiez Urban V.
Chcial, aby ucztujqcym wiernym przypominal o sensie Swiqt.
W Polsce wielkanocny baranek pojawit sie w XVII wieku i byt
nazywany Agnuszkiem - od Baranka Bozego (lac. Agnus Dei).
Figurki wykonywano z gipsu, gliny, szkta lub wosku, a wkrotce
zaczeto je piec z ciasta, formowac z masta, wreszcie z masy
cukrowej.

Z paniag Anng Robakowska z Olsztyna k. Czg¢stochowy, ktora
zajmuje si¢ produkcja barankéw wielkanocnych, rozmawia Da-
nuta Tomza.

Danuta Tomza: Pani Aniu, jednym 7 najwazniejszych wiel-
kanocnych symboli jest baranek, ktory jest rowniez ozdobq wiel-
kanocnego koszyka i stotu. Jak zaczela sig produkcja barankow
cukrowych w podczestochowskim Olsztynie?

Anna Robakowska: W naszej okolicy nie byto firmy, ktora
by zajmowata sig produkcja baranka cukrowego. Do prowadzenia
tej dziatalnosci zachecit nas wuj, ktory z zawodu byt cukierni-
kiem. Wielkanocny baranek wypiekany jest wedtug specjalnego
przepisu. Receptura na cukrowe baranki w naszej rodzinie jest od
pokolen. Udoskonalamy ja i dostosowujemy do obecnych stan-
dardow, ale nadal stanowi tajemnicg firmy. Wyrobem barankoéw
zajmujemy sig od 35 lat.

D.T.: W czym tkwi tajemnica produkcji baranka cukrowe-
go?

A.R.: Musi by¢ wyjatkowa receptura ktora, jak juz wspo-
mniatam, chroniona jest tajemnica oraz odpowiednia forma.

D.T.: Kiedy trzeba rozpoczqé produkcje barankow, aby byly
gotowe na Swieta wielkanocne?

A.R.: Mamy duzo zamdwien, dlatego produkcje zaczynamy
zawsze w pierwszych dniach nowego roku.

D.T.: Chociai przygotowanie Swigtecznych barankow jest
bardzo czasochlonne, mam nadzieje e w najblizszym czasie nie
zamierzajq Panstwo z tej produkcji i podtrzymywania tradycji
rezygnowac?

A.R.: Ma Pani racjg. Bardzo zzyli§my sig z ta tradycja i wy-
twarzaniem barankéw, ale muszg przyznac jest to bardzo cigzka

praca. Jednak obserwujac poziom bezrobocia w naszym regionie
i w kraju, myslimy raczej o rozbudowie zaktadu i o dodatkowym
zatrudnieniu.

D.T.: Przez caly ten okres firma pracuje na pelnych obrotach
i wytwarza setki barankoéw dziennie - i to tylko tych najpopular-
niejszych, stojqcych na zielonej trawce, niewielkich i mieszczq-
cych sie do wielkanocnego koszyka. Oprocz nich, przygotowy-
wane sq baranki duZe, stojgce i leqce, w sam raz na stol czy
sklepowq witryne. Sq te? te bardziej realistyczne i pieczolowicie
zdobione. Ile wzorow barankow wykorzystuje sie do produkcji?

A.R.: Posiadamy trzy wzory matych barankéw i jeden duzy.

D.T.: Przyzna Pani jednak, Ze trudno zmieni¢ wzor swiq-
tecznego baranka. Musi on przecie? kojarzy¢ sig 7 Wielkanocq
i pasowac do koszyczka ze swigconkq. Poza stodkim smakiem,
chodzi przecie? o zachowanie wielowiekowej tradycji. Mozna go
zdobi¢ na roine sposoby, ale baranek pozostaje barankiem. Pro-
sze powiedzieé jakich artykulow spoiywczych i przemystowych
uzywa Pani do produkcji i dekoracji baranka?

A.R.: Podstawa jest cukier i barwniki naturalne. Do dekoracji
uzywamy najczesciej suszonej trawy i gatazek bukszpanu.

D.T.: Czy produkowany przez Paniq baranek ma czerwong
chorqgiewke?

A.R.: Tak zgodnie z wiclowiekowa tradycja, zawsze stara-
my si¢, aby miat czerwona choragiewke i czerwona kokardke na
Szyi.

D.T.: Na co trzeba zwazaé przy produkcji baranka, aby pro-
dukt zawsze si¢ udal?

A.R.: W produkcji baranka najtrudniejsze jest przygotowanie
masy. Temperatura goracej masy musi zgadzaé si¢ co do jednej

kreski z ta, ktora jest w recepturze.
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Wywiad miesigca

D.T.: Czy zna Pani jakies wierzenia ludowe zwiqzane z wiel-
kanocnym barankiem?

A. R: Mysle, ze najwazniejszym przestaniem jest to, ze ba-
ranek — jest symbolem Zmartwychwstatego Chrystusa. Baranek
wielkanocny, to najwazniejszy 1 najglgbszy znak wiosennych
$wiat dla kazdego chrzescijanina. Pomimo jego potulnosci, nigdy
nie byt on obnoszony z wielka naboznoscia. Jego przeznaczeniem
bylo stawac si¢ ofiara. Baranek ten byt zapowiedzia ztozenia ofia-
ry przez Chrystusa, ktéry wlasnie jako ofiarny baranek, miat oca-
li¢ od $mierci wiecznej caly rodzaj ludzki.

D.T.: Jak na przestrzeni ostatnich lat ocenia Pani zainte-
resowanie tq formgq dekoracji wielkanocnego koszyka? Czy ba-
ranek wciqz moze smialo konkurowac z wielkanocnym zajqcz-
kiem? Czy jednak nasza Polska tradycja moZe byé zagroZona?

A.R.: Zajaczek w wielu kulturach, poczawszy od starozytno-
$ci, kojarzony byt z ptodnoscia, przyroda, odrodzeniem, ruchli-
woscig oraz tchorzliwoscia. Dopiero w XVII wieku potaczono ten
symbol ze Swigtami Wielkanocnymi. Do Polski zwyczaj ten dotart
z Niemiec na poczatku XX wieku. Zajaczek jest raczej rekwizy-
tem niz bohaterem obrzedu. Z wieloletniej obserwacji zauwazy-
fam, Ze klienci szukaja tradycyjnego baranka cukrowego. Mysle,
ze zainteresowanie barankami np. czekoladowymi, jest mniejsze
niz barankiem cukrowym, bo to on przede wszystkim kroluje w
wielkanocnym koszyku i na stole wielkanocnym.

D.T.: Prosze powiedzie¢ gdzie poza Olsztynem mozna spot-
ka¢ pani wyroby?

A.R.: Baranki wysylamy do sklepéw w wielu wojewodz-
twach. Kiedy$ uczestniczytam w konkursie ,,Nasze Kulinarne

Dziedzictwo” w Parku Etnograficznym w Chorzowie i tam tez
mozna byto spotka¢ nasze wyroby. Czgsto tez baranki kupowane
sqa w formie prezentoéw w okresie wielkanocnym i wysytane sa
poza granice naszego kraju.

D.T.: Najwazniejszq tradycjq Wielkiej Soboty jest oczywiscie
Swigcenie potraw i baranka. Specjalnie przygotowane potrawy
wielkanocne zwie sie ,,Swieconkq” lub ,,swieconym”. Tradycja
ta wywodzi sie 7 judaizmu i wiqze 7 ofiarq skltadanq 7z baranka
w swigto Paschy. W XIV wieku papiez, bl. Urban V wprowadzit
tradycje ozdabiania stotu wielkanocnego barankiem. Tradycja
ta jest Zywa do dzis, a baranek w roinych regionach zrobiony jest
z masta, czekolady lub cukru.

Dzickuje za rozmowe i iycze Pani na nadchodzqce Swieta
Wielkanocne zdrowia oraz tego, abysmy z szacunkiem kontynu-
owali lokalne tradycje i obrzedy.

., Nasz stol wielkanocny haftowany w kwiaty.
W borowkowej zieleni listeczkow skrzydlatych lukrowana
baba rozpycha sie na nim, a przy babie — mazurek w owoce
przybrany.
Na potmisku rosnie owies - jak przystalo - prababci rekq
wysiany, cukrowy baranek skubie go niesmialo, a obok
misa pisanek.
Pisanki, pisanki - z teczy malowanki, przedziwne kolory,
napisy i wzory. ,,

(E. Skarzynska)

Danuta Tomza
PZDR w Czestochowie
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